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Tagliere di salumi e formaggi con cipolle di Tropea in carpione                  ¤ 13,00

Delicatessen (cooked pork meats) and cheese selection with marinated red onions
Assortiment de charcuteries et de fromages avec oignons rouges marinés

carpaccio di fassona piemonTese su leTTo di misTicanza                                 ¤ 14,00                
( fassona è marinata e stagionata con the seuchong e miele di elva )            
Thin slices of raw beef (marinated with Seuchong tea and Elva honey) with misticanza salad
Fines tranches de bœuf cru (mariné au Seuchong et au miel de Elva) avec salade de misticanza

TarTare di fassona piemonTese con salsa al parmigiano
e Tuorlo d’uovo                                                                                                                ¤ 16,00

Piedmontese Beef tartar with Parmesan sauce and Egg Yolk  
Tartare de Bœuf piémontais avec sauce au parmesan et jaune d’œuf

antipasti • appetizers • entrées

MENU DI CARNE – MEAT MENU – MENU DE VIAND

pasTiccio di lasagne con ragù di manzo alla bolognese                                  ¤ 11,00

Lasagne with Bolognese-style beef sauce
Lasagne à la bolognaise (au bæuf)

ravioli con ripieno di ossobuco di viTello alla 
milanese, agrumi e cardamomo        ¤ 13,00

Ravioli stuffed with milanese veal ossobuco, citrus and cardamom
Raviolis farcis d’osso bucco de veau à la milanaise, agrumes et cardamome

priMi piatti • First COUrses • preMiers pLats

Hamburger di carne con paTaTe friTTe             ¤ 14,00

Hamburger with fries
Hamburger de viande accompagné de frites

pollo al curry con riso venere e verdurine di sTagione al forno     ¤ 14,00 

Curry chicken with black rice and baked seasonal vegetables
Poulet au curry avec du riz noir et des légumes de saison au four

TagliaTa di fassona piemonTese al sale di cervia e       ¤ 22,00
rosmarino con paTaTe al forno                    

Piemontese Fassona beef slices with Cervia salt and rosemary served with baked potatoes
Tranches de bœuf de Fassona piémontaise au sel de Cervia et romarin avec 
pommes de terre au four

fileTTo di manzo alla griglia con salsa barbecue 
e verdure alla griglia           ¤ 25,00

Grilled beef tenderloin with barbecue sauce and grilled vegetables   
Filet de bœuf grillé avec sauce barbecue et légumes grillés

seCOnDi piatti • seCOnD COUrses • DeUXiÈMes pLats
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insalaTa di polpo con crema di sedano rapa e paTaTe                                        ¤ 12,00
e olio evo al prezzemolo                                         

Octopus salad with celery root and potatoes cream and EVO oil with parsley
Salade de poulpe avec crème de céleri-rave, pommes de terre et huile EVO au persil

salmone marinaTo agli agrumi su leTTo di radiccHieTTo e                              
riduzione di papaya e pompelmo        ¤ 13,00

Salmon marinated in citrus on a sheet of Treviso salad with reduction of papaya 
and grapefruit
Saumon mariné aux agrumes sur lit de salade de Trévise, réduction de papaye et de 
pamplemousse

insalaTa di merluzzo con arancia marinaTa al Timo, paTaTe,                           
olive TaggiascHe, capperi, daTTerini e riduzione all’arancia          ¤ 15,00

Cod salad with oranges marinated in thyme served with potatoes, olives, capers, 
cherry tomatoes and orange reduction
Salade de morue avec orange marinée au thym, pommes de terre, olives, câpres, 
tomates cerise et réduction d’orange

antipasti • appetizers • entrées

MENU DI PESCE – FISH MENU
MENU DE POISSON

spagHeTToni alle vongole         ¤ 13,00

Spaghetti with clams
Spaghetti aux palourdes

bigoli con seppie nere alla veneziana        ¤ 13,00
Venetian-style bigoli with cuttlefish
Bigoli à la vénitienne (aux seiches et à l’encre)

lasagne di pesce con asparagi        ¤ 14,00

Fish lasagne with asparagus
Lasagnes de poisson aux asperges

priMi piatti • First COUrses • preMiers pLats

seppie nere alla veneziana con polenTa biancoperla      ¤ 16,00

Venetian-style cuttlefish with white polenta   
Seiches noires à la vénitienne avec polenta blanche

spiedini di branzino su velluTaTa di zuccHine e olio evo al prezzemolo   ¤ 18,00                                      
Seabass skewers on a velvety courgettes and oil EVO with parsley
Brochettes de bar sur velouté de courgettes et huile EVO au persil

friTTura misTa di pesce e verdurine pasTellaTe       ¤ 20,00

Fried fish and vegetables assortment
Friture mixte de poissons et de légumes

grigliaTa di pesce (Tonno, pesce spada, gamberoni e seppie)                           
con paTaTe alla maggiorana       ¤ 22,00

Grilled fish (tuna, swordfish, shrimp and cuttlefish) with potatoes perfumed with marjoram
Poissons grillés (thon, espadon, crevettes et seiches) avec pommes de terre à la marjolaine 

seCOnDi piatti • seCOnD COUrses • DeUXiÈMes pLats
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bruscHeTTa con crema di carciofi, casTraure 
e scaglie di monTe veronese              ¤ 7,00

Bruschetta with artichoke cream, artichokes and thin slices of Monte Veronese cheese
Bruschetta avec crème d’artichaut, artichauts et fines tranches de fromage de Monte Veronese

caprese di pomodoro confiT, mozzarella di bufala, daTTerini frescHi,
olive TaggiascHe e basilico            ¤ 12,00 
Candied tomatoes salad, buffalo mozzarella, fresh cherry tomatoes, olives and basil
Salade de tomates confites, mozzarella de bufflonne, tomates cerise fraiches, olives et basilic

melanzane in Tempura con crema di squacquerone, pomodori confiT, 
mozzarella di bufala ed olio evo al basilico        ¤ 12,00

Fried eggplants with fresh cheese cream, candied tomatoes, buffalo mozzarella and 
EVO oil with basil
Aubergines frites avec crème de fromage frais, tomates confites, mozzarella de 
bufflonne et huile EVO au basilic

antipasti • appetizers • entrées

MENU VEGETARIANO - VEGETARIAN MENU - 
MENU VÉGÉTARIEN

bigoli pomodoro fresco e bufala         ¤ 11,00

Bigoli with fresh tomatoes and buffalo cow mozzarella
Bigoli aux tomates fraîches et bufflonne

gnoccHi di ricoTTa su fonduTa di pomodoro bio con scaglie di                
ricoTTa salaTa, olio evo al basilico e pomodorini confiT                                ¤ 13,00

Ricotta gnocchi on melted organic tomatoes with salted ricotta flakes, extra virgin basil 
flavoured olive oil and candied tomatoes
Gnocchi de ricotta sur fondue de tomates bio avec flocons de ricotta salée, huile 
extra vierge au basilic et tomates confites

crespelle graTinaTe agli asparagi, grana padano e   
uova di quaglia in camicia        ¤ 13,00

Pancakes gratin with asparagus, grana Padano cheese and poached quail egg
Crêpes gratinées aux asperges, grana Padano et œuf de caille poché

priMi piatti • First COUrses • preMiers pLats

burger di lenTiccHie e cous cous inTegrale con        
caponaTina di verdure di sTagione, mayo alla curcuma, 
semi di zucca e girasole, oilo evo alle erbeTTe        ¤ 15,00

Burger of lentils and wholemeal couscous with caponata of seasonal vegetables, 
turmeric mayonnaise, pumpkin and sunflower seeds, EVO olive oil with herbs
Burger de lentilles et couscous complet avec caponata de légumes de saison, 
mayonnaise au curcuma, graines de courge et de tournesol, huile EVO aux herbes

seCOnDi piatti • seCOnD COUrses • DeUXiÈMes pLats
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margHeriTa                                                                                                                ¤ 7,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte

Tomato, mozzarella

Sauce tomate, mozzarelle

diavolo                                                                                                                       ¤ 8,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salame piccante

Tomato, mozzarella, pepperoni

Sauce tomate, mozzarella, chorizo

capricciosa                                                                                                              ¤ 11,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto, funghi, carciofini

Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes

Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichauts

erbe                                                                                                                      ¤ 9,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, verdure miste di stagione

Tomato, mozzarella, seasonal vegetables assortment

Sauce tomate, mozzarella, assortiment de légumes de saison

fenice        ¤ 11,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, prosciutto crudo di Parma

Tomato, mozzarella, Parma smoked ham

Sauce tomate, mozzarella, jambon de Parme

gaffaro        ¤ 11,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, mozzarella di bufala cruda, olive nere, 

pom. datterino, basilico

Tomato, mozzarella, Buffalo mozzarella, black olives, cherry tomatoes, basil

Sauce tomate, mozzarella, mozzarella de bufflonne crue, olives noires, 
tomates cerise, basilic

formager       ¤ 10,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, scamorza di bufala affumicata, gorgonzola, brie

Tomato, mozzarella, buffalo smoked cheese, gorgonzola cheese, brie cheese

Sauce tomate, mozzarella, fromage fumé de bufflonne, gorgonzola, brie

TinTor        ¤ 11,00
Pomodoro, mozzarella, fior di latte, bresaola, rucola, grana

Tomato, mozzarella, bresaola (dried and salted beef), arugula, parmesan cheese

Sauce tomate, mozzarella, bresaola (bœuf salé et séché), roquette, parmesan

lusTraferi        ¤ 11,00
Pomodoro, mozzarella fior di latte, acciughe del Cantabrico, capperi, olive nere

Tomato, mozzarella, Cantabrian sea anchovies, capers, olives

Sauce tomate, mozzarella, anchois du Golf de Gascogne, câpres, olives

pizze • pizzas 
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TeTa        ¤ 10,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, cipolla, capperi, olive nere, pom. secchi

Tomato, mozzarella, onion, capers, black olives, sun-dried tomatoes

Sauce tomate, mozzarella, oignon, câpres, olives noires, tomates séchées

Tre arcHi                                                                                                                  ¤ 10,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, tonno, carciofini, rucola

Tomate, mozzarella, tuna, artichokes, arugula

Sauce tomate, mozzarella, thon, artichauts, roquette

bissa        ¤ 10,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, tonno, olive taggiasche, cipolla

Tomate, mozzarella, tuna, olives, onion

Sauce tomate, mozzarella, thon, olives, oignon

verona         ¤ 11,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, funghi misti, speck del Cadore, 
pecorino nero di Pienza

Tomate, mozzarella, mixed mushrooms, speck (smoked and salted ham), 
Pienza black pecorino cheese

Sauce tomate, mozzarella, champignons mixtes, speck (jambon cru salé et fumé), 
Pecorino noir de Pienza

lavraneri        ¤ 10,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, gorgonzola, speck del Cadore

Tomato, mozzarella, gorgonzola cheese, speck (smoked and salted ham)

Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, speck (jambon cru salé et fumé)

scaleTer                                                                                                                   ¤ 10,00
Formaggio squacquerone,  friarijelli napoletani (tipici broccoli napoletani), salsiccia

Squacquerone cheese, friarijelli (neapolitans broccoli), sausage

Fromage de squacquerone, frarijelli ( brocoli-rave napolitains), saucisse

conzafelci                                                                                                                ¤ 11,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, brie, funghi misti, cotto alla brace

Tomato, mozzarella, brie, mixed mushrooms, grill cooked ham

Sauce tomate, mozzarella, brie, champignons mixtes, jambon cuit sur le gril

papadopoli                            ¤ 11,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, porchetta, porcini
Tomato, mozzarella, porchetta (roasted pork), porcini mushrooms
Tomate, mozzarella, porchetta (cochon de lait rôti), cèpes

maravegie                                                                                                                 ¤ 12,50
Pomodoro, mozzarella fior di latte, salame di cinghiale, porcini, grana

Tomato, mozzarella, wild boar salami, porcini mushrooms, parmesan cheese

Sauce tomate, mozzarella, saucisson de sanglier, cèpes, parmesan

scoazzera                                                                                                                ¤ 13,00
Pom., mozzarella, prosciutto, funghi, carciofini, salame piccante, salame di cinghiale, 
peperoni

Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, pepperoni, wild boar salami, peppers

Sauce tom., mozz., jambon, champignons, artichauts, chorizo, saucisson de sanglier, 
poivrons
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romana dop                                                                                                            ¤ 13,00
Pomodoro pelato S.Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino DOP, mozzarella di 
bufala cotta, acciughe del Mar Cantabrico, pan grattato

S.Marzano tomato DOP, buffalo mozzarella, Cantabrian sea anchovies, breadcrumbs

Tomates S.Marzano DOP, mozzarella de bufflonne, anchois du Golf de Gascogne, 
chapelure

sospiri dop                                                                                                               ¤ 14,00
Pomodoro pelato S. Marzano dell’Agro Sarnese Nocerino DOP, mozzarella fior 
di latte, mozzarella di bufala cruda, misto di cinghiale, crema di porcini al tartufo
San Marzano tomato DOP, mozzarella, buffalo mozzarella, wild boar meat 

assortment, truffle and porcini mushrooms cream

Tomates San Marzano DOP, mozzarella, mozzarella de bufflonne crue, charcuteries de 
sanglier, crème de cèpes à la truffe

san polo               ¤ 12,00
Mozzarella fior di latte, fiori di zucca, ricotta fresca, acciughe del Cantabrico, pistacchi 
Mozzarella, squash blossoms, fresh ricotta, anchovies from the Cantabrian, pistachios
Mozzarella au lait de vache, fleurs de  courge, ricotta fraîche, anchois de la Cantabrique, 
pistaches

lion        ¤ 13,00
Mozzarella fior di latte, salmone affumicato, ricotta fresca, pistacchi, perlage di aceto 
balsamico
Mozzarella, smoked salmon, fresh ricotta, pistachios, balsamic vinegar “pearls” 
Mozzarella au lait de vache, saumon fumé, ricotta fraîche, pistaches, “perles” de vinaigre 
balsamique

dona onesTa dop       ¤ 12,00
Mozzarella fior di latte, pomodoro S.Marzano dell’Agro Nocerino DOP, asparagi, uova di 
quaglia, grana
Mozzarella, S.Marzano tomato DOP, asparagus, quail eggs, grana Padano cheese
Mozzarella au lait de vache, tomates S.Marzano DOP, asperges, œuf de caille, grana Pa-
dano

malcanTon dop                                                                                                      ¤ 12,00
Pomodoro S.Marzano dell’Agro Nocerino DOP, mozzarella fior di latte, melanzane fritte, 
grana
S.Marzano tomato DOP, mozzarella, fried eggplants, parmesan
Tomates S.Marzano DOP, mozzarella, aubergines frites, parmesan

scalzi dop                                                                                                                ¤ 13,00
Mozzarella fior di latte, pomodoro S.Marzano DOP, castraure, prosciutto crudo di Parma
Mozzarella,  S.Marzano tomato DOP, artichokes and Parma ham
Mozzarella au lait de vache, tomates S.Marzano DOP, artichauts, jambon de Parme

sanTa barbara dop               ¤ 14,00
Mozzarella fior di latte, pomodoro pelato S.Marzano DOP, burrata, castraure , 
cotto alla brace
Mozzarella, S.Marzano tomato DOP, burrata (very soft and fresh cheese), 
artichokes, braised ham
Mozzarella, Tomates S.Marzano DOP, burrata, artichauts, jambon braisé

rialTo dop                                                                                                               ¤ 14,00     
Pomodoro pelato S.Marzano dell’Agro Sarnese-Nocerino DOP, burrata di latte vaccino,
zucchine alla griglia, prosciutto crudo di Parma
S.Marzano tomato DOP, burrate (very soft and fresh cheese), grilled zucchini, Parma 
smoked ham
Tomates S.Marzano DOP, burrata, courgettes grillées, jambon de Parme
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sanTa marTa       ¤ 13,00
Mozzarella fior di latte, carpaccio di manzo, rucola, perlage di pepe e limone, grana
Mozzarella, beef carpaccio, arugula, pepper and lemon “pearls”, parmesan
Mozzarella, carpaccio de bœuf, roquette, perles de poivre et de citron, parmesan

greci        ¤ 11,00
Pomodorini, feta, cipolla di Tropea, olive nere, nduja, olio all’aglio, basilico
Cherry tomatoes, feta, onion, black olives, nduja, garlic flavoured oil, basil
Tomates cerise, feta, oignons rouges, olives noires, nduja, huile à l’ail, basilic

pesTrin       ¤ 12,00
Mozzarella fior di latte, pesto alla genovese, squacquerone, pomodori secchi, noci
Mozzarella, Genoa pesto sauce, squacquerone cheese, sun-dried tomatoes, nuts
Mozzarella, pesto Génois, fromage squacquerone, tomates séchées, noix

Per ogni aggiunta extra si applica una tariffa secondo qualità
The price for extra toppings varies according to the quality of the selected ingredient

Pour chaque supplément, il y a un tarif en fonction de la qualité

Le pizze baby costano 1,00 ¤ in meno
Pizzas baby cost 1,00 ¤ less

Pizzas baby coûtent 1 euro de moins



Tutti i dessert sono di nostra produzione

All our desserts are homemade

Tous nos desserts sont faits maison
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Tiramisù   ¤ 7,00
Tiramisù
Tiramisù

CrÈMe brûLée   ¤ 6,00
Crème brûlée  
Crème brûlée

TorTa sacHer al cioccolaTo   ¤ 7,00
Sacher chocolate cake
Forêt noire au chocolat

TorTa di grano saraceno alle pere   ¤ 7,00
Buckwheat cake with pears
Tarte de sarrasin aux poires

panna coTTa al cacao con cHanTilly allo zabaione   ¤ 7,00
Panna cotta with cocoa and with eggnog chantilly
Panna cotta au cacao avec chantilly au zabaione

bavarese al pisTaccHio con gelaTo al cioccolaTo   ¤ 7,00
Pistachio bavarian with chocolate ice cream
Bavarois de pistache avec crème glacée au chocolat

bavarese alla liquirizia con gelaTo allo zenzero   ¤ 7,00
Bavarian licorice with ginger ice cream
Réglisse bavarois avec crème glacée au gingembre

sorbeTTi alla fruTTa di sTagione   ¤ 6,00
Seasonal fruits sorbets
Sorbets aux fruits de saison

semifreddo ai lamponi   ¤ 7,00
Raspberries semifreddo
Semifreddo au framboises

la nostra pasticceria • our pastries
nos pâtisseries 


